Doradca
smaku

Satatka z fasoli szparagowej
PAULAC

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
fasola szparagowa 50 dag
czaber 1 peczek
jajko 1 szt
cebula biata 1 szt
ocet winny 1,5 tyzki
oliwa 3 tyzki
tosos wedzony 75 gram
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole wrzuci¢ do 1/2 litra wrzatku, doda¢ czaber i jajko.Gotowac¢ pod przykryciem. Cebule pokroi¢
w kostke.

Fasole ostudzi¢ w zimnej wodzie. Czaber wyja¢. Cebule ugotowac w kilku tyzkach wody, dodac
ocet, oliwe, sdl i pieprz. Doda¢ do fasolki. Jajko i tososia pokroi¢ w kostke i dodac do satatki.
Mozna ozdobic zielong pietruszka.



