Doradca
smaku

Pierogi z jagodami

CUKIERECZEK

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI
maka 3 szklanki
sol 1/2 tyzeczki
masto 1 tyzka

jagody 50 dag

woda 1 (wrzaca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Skfadniki na ciasto zala¢ wrzatkiem i wymieszac¢ drewniang tyzka.Gdy ciasto troche przestygnie,
wyrobi¢ reka, az bedzie elastyczne. Ciasto nie klei sie do stotu, nie trzeba wiec podsypywacd
maka.Szklankg wykrawad kétka i ktas¢ do Srodka jagody(wczesniej umyte i wysuszone). Mocno
sklei¢ brzegi.

Gotowac w osolonej wodzie okoto 5- 8 minut. Gdy pierogi wyptyna gotowac jeszcze przez 3minuty.

Pierogi z jagodami najlepiej pola¢ naturalnym jogurtem, lub $mietang wymieszang z cukrem.



