Doradca

smaku

Zupa z fasolki szparagowej na boczku

SKEADNIKI

kostka

ziemniaki

cebula biata

stonina

Kucharek przyprawa uniwersalna
sol

pieprz

pietruszka zielona

Smietana stodka

fasola szparagowa

boczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

PAULAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

2 szt

1 kg

2 szt

5 dag

do smaku
do smaku
do smaku
do smaku
10 ml

75 dag

30 chudy

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Boczek gotowad w 1,51 bulionu przez 40 minut. Fasole pokroi¢ na mniejsze kawatki. Ziemniaki

pokroi¢, ale nie za drobno. Cebule pokroi¢ w kostke. Doda¢ do boczku. Dodac sdl i pieprz. Gotowad
pod przykryciem. Stonine pokroi¢ w drobng kostke i usmazy¢ na chrupko. Wyja¢ boczek z bulionu i

pokroi¢ w kostke. Doda¢ do garnka. Doprawi¢ zupe kucharkiem i doda¢ $mietane.
Bezposrednio przed podaniem dodac stonine i pietrzuszke.



