Doradca

smaku

Zupa fasolowa po serbsku

SKEADNIKI

biata fasola

Majeranek suszony Prymat
cebula biata

por (biata czes¢)

sél

$mietana 30%

Lis¢ laurowy suszony Prymat
kostka rosotowa

boczek

papryka zielona

papryka zotta

papryka czerwona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole namoczyc na 12h w 1,51 wody. W tej samej wodzie ugotowac fasole (0ok.100 min) na malym

PAULAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

50 dag

3 tyzeczki

2 szt

50 dag

do smaku

10 ml

2 szt

3 szt

40 ttusty

2 po dwie z kazdego koloru
2 po dwie z kazdego koloru

2 po dwie z kazdego koloru

ogniu. Gotowad wraz z boczkiem i przyprawami.

Doda¢ cebule pokrojong w kostke.

Warzywa oplukac i pokroi¢ w cienkie paski i doda¢ do zupy.
Zupe doprawic kostkami, solg i pieprzem. Wytowi¢ przyprawy, najlepiej wczesniej gotowac je w

woreczku z materiatu.

©

ILOSC
PORCJI
5+

Stodka papryke wymiesza¢ z octem i $mietang i doda¢ do zupy. Boczek wyjac i pokroi¢ w
kosteczke. Doda¢ z powrotem do zupy.

Doprawi¢ tak aby byta pikantna.



