Doradca
smaku

BABKA CYTRYNOWA

REMPRZEM

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 250 gram
cukier 250 gram
masto 200 gram
skoérka z cytryny z jednej
jajko 4
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto rozpuszczam delikatnie w rondelku. Ja robie delikatnie, aby nie zagrzato sie zbyt
mocno.Skérke z cytryny Scieram na tarce o malutkich oczkach.Biatka oddzielam od zéttek.Do
z6ttek dodaje cukier i miksuje, az masa bedzie jasna. To bedzie dos¢ geste.Dodaje do masy
z6ttkowej roztopione masto, make, proszek do pieczenia, otartg skérke z cytryny i miksuje na
gtadka mase.Piane ubijam na sztywno.Dodaje do reszty cista i mieszam wolno. Wiewam do
formy.Wstawiam do nagrzanego do 180 C piekarnika na 40 minut. Po wystygnieciu polewam
polewa czekoladowa , lukrem lub posypuje cukrem pudrem



