
Pierogi z miętą

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 70 dag

jajko 2

sera białego 50 dag

ugotowanych ziemniaków 40 dag

garść listków mięty 1

cebula

sól i pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki i jajek zagnieść ciasto dodając wodę aby nie było zbytnio twarde. Ser biały przecisnąć przez
praskę podobnie zrobić z ziemniakami. Cebulę zeszklić na maśle i dodać do sera. Pokroić drobno
miętę i też dodać. Całość dokładnie wyrobić doprawiając do smaku. powstałym farszem nadziewać
pierogi. Gotować w lekko osolonej wodzie.


