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CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

©

ILOSC
PORCJI
5+

SKEADNIKI
bulion drobiowy 3 litry
botwinka 2 peczki
marchewka 1 sztuka
pietruszka 1 sztuka
seler sredni 1/4 sztuki
ziemniaki 5 sztuk
burak czerwony 1 sztuka
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 sztuki
Przyprawa do zup i potraw Kucharek do smaku
Smietana kremowa 30% 250 ml
maka pszenna 2 tyzki
koncentrat buraczany krakus 3 tyzki
ocet 10 % 1 tyzka
Ziele angielskie cate Prymat 5 ziarenek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyta botwinke pokroi¢ w paski,obrane jarzyny i burak zetrze¢ na tarce z duzymi
oczkami,ziemniaki pokroi¢ w kostke.Do wrzgcego bulionu wrzucic liscie laurowe,ziele angielskie,
botwinke,jarzyny,ziemniaki i gotowa¢ do miekkosci.Make doktadnie wymieszad ze smietang,dodad
okoto 200 ml goracej zupy i wymieszad.Wla¢ do reszty zupy i jeszcze chwile pogotowad.Doprawic
zupe pieprzem,czosnkiem,octem i maggi do smaku.Na koniec doda¢ koncentrat buraczany i juz nie
gotowad.Ja podatam botwinke z jajkiem ugotowanym na twardo.Smacznego!






