Doradca
smaku

Szachownica z galaretka

SKEADNIKI

biszkopt ciemny
jajko

maka pszenna
proszek do pieczenia
olej rzepakowy
woda

cukier krysztat

kakao

Biszkopt jasny;

woda

maka pszenna
cukier krysztat
proszek do pieczenia

jajko

Masa maslana
masto

cukier puder
aromat waniliowy

mleko

IZABELA29

CZAS

. PRZYGOTOWANIA
1H

6 sztuk
2 szklanki
2 tyzki
125 ml
125 ml
1 szklanka

2 tyzki

0,25 szklanki
1 szklanka
0,5 szklanki
1 tyzka

3 sztuki

2504
2504
5 kropel

2 tyzki

©

ILOSC
PORCJI
5+



Poncz

sok z cytryny 4 tyzki

woda 125 m|
Dodatkowo

galaretka agrestowa 2 opakowania
galaretka truskawkowa 2 opakowania
galaretka wisniowa 2 opakowania
galaretka pomaranczowa 2 opakowania
woda 1200 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

KROK 8

KROK 9

KROK 10

KROK 11

KROK 12

KROK 13

KROK 14

KROK 15

Biszkopt ciemny:

Jajka rozbijamy oddzielajac biatka od zéttek.

Biatka ubijamy na sztywno,dosypujac pod koniec cukier.
Kolejno dodajemy po jednym z6ttko caty czas miksujac.
Wsypujemy make wymieszang z proszkiem i kakao

oraz wlewamy olej i wode.
Miksujemy do momentu pojawienia sie pecherzy powietrza na ciescie.

Blaszka 24 x 32cm
Pieczemy 35 minut w temp 175 stopni.

Galaretki rozpuszczamy po 2 z kazdego smaku w 300 ml gorgcej wody.
Biszkopt jasny wykonujemy tak samo jak biszkopt ciemny.
Pieczemy 35 minut w temp 175stopni.

Masa maslana;

Ucieramy masto z cukrem pudrem na puszysta mase . Nastepnie dodajemy aromat i
mleko i jeszcze chwile ucieramy.

Sktadanie ciasta. Z biszkopta ciemnego delikatnie $cinamy wierzch,
kruszymy,postuzy nam jako posypka.

Reszte ciasta tniemy na dwa blaty.

Jeden blat wktadamy do blaszki, w ktérym pieklismy ciasto.
Skrapiamy go ponczem.

Tniemy biszkopt jasny na 11 paskéw okoto 3,4 cm.

Ciasto w blaszce smarujemy masg maslang .



KROK 16

KROK 17

KROK 18

KROK 19

KROK 20

KROK 21

KROK 22

KROK 23

KROK 24

Na wierzch uktadamy 6 paskéw jasnego biszkopta w réwnych odlegtosciach.
Smarujemy je masg maslana.

Pomiedzy nie wlewamy rézne kolory galaretek.

Pozostate paski takze smarujemy masa maslana.

Przykrywamy je 5 paskami biszkopta jasnego.

| zndw miedzy przerwy wlewamy reszte galaretek.

Przykrywamy drugim blatem ciemnego biszkopta nasaczonego ponczem.
Wierzch smarujemy warstwg masy maslanej.

Posypujemy pokruszonym biszkoptem.
Chtodzimy w lodéwce okoto 2 godzin.



