Doradca
smaku

Rabarbar plus truskawka zgrany duet

WYATTEARP
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

Ciasto:
maka
drozdze
mleko 3,2%
cukier

jajko

oraz
rabarbar
cukier

truskawki

Kruszonka:
maka
margaryna

cukier brazowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 rabarbar pocig¢, truskawki podzieli¢ na 4 czesci



KROK 2 zasypac cukrem 1/2 szklanki

KROK 3 do misy wbi¢ 2 jajka
KROK 4 doda¢ 3/4 szklanki cukru oraz cukier wan.
KROK 5 ubic
KROK 6 dodac 2 szklanki maki
KROK 7 mleko 3/4 szklanki
KROK 8 suche drozdze 1 opakowanie
wyrobi¢

odstawi¢ na godzine

KROK 9 ciasto rozwatkowacd
odcisna¢ wielkos¢ blaszki

KROK 10 wycigc¢

KROK 11 przenies¢ na blaszke wytozong papierem do pieczenia
KROK 12 potozy¢ owoce

KROK 13 posypac kruszonka (maka plus margaryna plus cukier)

KROK 14 piec 1 godzinke w temp. 170 stopni.



