
Kluseczki z zieleniną do rosołu

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jajko 3 szt

mąka 1 szklanka

zielenina 6 łyżek

sól 0,5 łyżeczki

woda 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka wbić do miseczki, wsypać mąkę i z dodatkiem wody dobrze wymieszać. Dodać posiekaną
zieleninę i sól. Zamieszać. Łyżką nabierać ciasto, a drugą łyżeczką zsuwać na gotujący się rosół.


