Doradca
smaku

Pizza ziotowa Eli z tunczykiem
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Do maki doda¢ drozdze(Swieze rozpusci¢ pazem z cukrem w wodzie),sél,cukier,czosnek,ziota,jajko i
cieptg wode(tyle zeby powstato dos¢ geste ciasto)i wyrobic¢.Do ciasta dodad olej i jeszcze raz
dobrze wyrobi¢.Przykry¢ Sciereczka i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyro$niecia.Musi podwoic
objetos¢.Cebule pokroi¢ w ¢wierc krazki i zeszkli¢ na oleju,dodac sél i pieprz..Tuhiczyka i kukurydze
odsgczy¢ na sitku(osobno).Majonez wymieszac¢ z czosnkiem granulowanym.Ciasto przetozy¢ na
blache wytozong pergaminem,posmarowac majonezem czosnkowym,wytozy¢ cebule,lekko
rozdrobnionego tunczyka i kukurydze.Ser zetrze¢ na tarce z duzymi oczkami i posypa¢ pizze.Piec w
piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez 40-50 minut.Smacznego!



