Doradca
smaku

Zapiekanka ziemniaczana z kietbasg, pieczarkami i
papryka

SYLWIA SL
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

ziemniaki 3 szt

kietbasa slaska 4 szt

masto 1 tyzka

ser zotty 20 dag

papryka czerwona 1 szt

Majeranek suszony Prymat
Kucharek przyprawa uniwersalna
Pieprz czarny mielony Prymat

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki pokroi¢ w cienkie plastry i obgotowac¢ na péttwardo w osolonej wodzie.

Naczynie zaroodporne wysmarowa¢ mastem i wytozy¢ na dno obgotowane ziemniaki oraz
pokrojong w pét talarki kietbase. Pieczarki pokroi¢ w plasterki a cebule w pidrka i przesmazy¢ na
patelni doprawiajac Kucharkiem, pieprzem i majerankiem. Warzywa wytozy¢ na ziemniaki. Papryke
pokroi¢ w paski i chwile podsmazy¢ na patelni a nastepnie przetozy¢ do naczynia jako kolejng
warstwe.

Ser zetrzed na tarce o grubych oczkach i wymiesza¢ ze $mietang a nastepnie wyla¢ na reszte
sktadnikdw.

Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180* i piec ok 30 min.



