Doradca
smaku

Placek drozdzowy z marmolada

DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 400 ¢
drozdze swieze 100 g
mleko 0,301
cukier 15049
olej 0,081
jajko 2 szt
marmolada 400 ¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z drozdzy, matej ilosci maki, mleka i cukru przygotowad rozczyn i postawi¢ w cieptym miejscu do
wyrosniecia.

Jaja utrzed¢ z cukrem, doda¢ do wyrosnietego rozczynu razem z przesiang maka, cieptym mlekiem.
Wszystkie skfadniki doktadnie wymieszac, dodad ttuszcz, starannie ciasto wyrobic¢ i odstawi¢ do
wyrosniecia.

Wyros$niete ciasto podzieli¢ na 2 czesci.

Ciasto rozwatkowad, wytozy¢ na wysmarowana ttuszczem blache,na ciasto wytozy¢ marmolade i
przykry¢ drugg czescig ciasta.

Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i upiec na ztoty kolor.



