Doradca

smaku
Orzechowiec z powidtami
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 4 szklanki
masto roslinne 1,5 kostki
cukier puder 3/4 szklanki
zé6ttka jaj 6 sztuk
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
cukier waniliowy 2 tyzeczki
cukier 1 szklanka
biatka jaj 6 sztuk

polewa czekoladowa

1 opakowanie

rodzynki 5 dag
koniak 50 ml
powidta 20 wisniowe

krem do karpatki

1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiac na stolnice wraz z proszkiem do pieczenia, doda¢ cukier puder, cukier waniliowy,
miekkie masto i zéttka. Zagnie$¢ ciasto. Podzieli¢ je na dwie czesci i kazdg z nich posmarowac

powidtami wisniowymi. Biatka jaj ubi¢ na sztywng piane dodajac cukier. Na kazdy z plackéw wytozy¢
piane. Placki piec w nagrzanym do 180 stopni piekarniku przez 45 minut. Rodzynki namoczy¢ w
koniaku. Przygotowad krem karpatkowy wedtug wskazéwek podanych na opakowaniu. Kilka tyzek
kremu odtozy¢. Do pozostatego dodac rodzynki wraz z koniakiem i wymiesza¢. Kremem przetozy¢
placki, tak. Ciasto posmarowa¢ odtozonym kremem karpatkowym i pola¢ polewg czekoladowa,
ozdobi¢ potéwkami orzechéw wioskich.






