Doradca

smaku
Biszkopt z galaretka
1 L DANUSIA19671
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
jajko 8 szt
cukier puder 1/2 szkl
maka 1 szkl

sok z cytryny

margaryna 1 kost

galaretki cytrynowe 2 opak
cukier 1,5 szkl
polewa czekoladowa 1 opak

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO

4 76ttka ucieramy z cukrem pudrem na puszysta mase, mieszajgc dodajemy 4 tyzki gorgcej wody i
make z proszkiem do pieczenia.

Ubi¢ biatka, potgczy¢ z ciastem piec w temp.170 stop.
Masa z galaretek

Galaretki rozpuszczamy w 350 ml wody.

Nasgczy¢ biszkopt wodg z cukrem i sokiem z cytryny.
Margaryne utrze¢ z cukrem dodajac po 1 zéttku.

Na koniec dodajemy tezejgca galaretke.

Ubi¢ piane z biatek, wymiesza¢ z masg, dodac aromat.
Mase wytozy¢ na ciasto, ozdobi¢ polewa czekoladowa.



