Doradca
smaku

Kotocz z posypka Eli

SKEADNIKI

maka pszenna
margaryna
mleko 3,2%
cukier

drozdze swieze
jajko

sol

masto miekkie
cukier

maka pszenna

proszek do pieczenia

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 kg

2509

1/2 litra

1 szklanai

100 g

2 sztuki
szczypta

3009

1 szklanka

ile sie wgniecie

1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Mleko podgrzaé(nie moze by¢ gorace,bo drozdze nie wyrosng),wkruszy¢ drozdze,dodac tyzeczke
cukru i tyzeczke maki,wymieszac i odstawi¢ do wyrosniecia.Margaryne rozpusci¢ i ostudzi¢.Make
przesiaé,dodac cukier(reszte z 1 szklanki),jajka,sél i zaczyn drozdzowy.Dobrze wyrobi¢ ciasto,wlac
margaryne i jeszcze wyrabia¢,az ciasto bedzie odchodzi¢ od reki.Przykry¢ miske z ciastem
Sciereczkg i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyros$niecia.Ciasto wytozy¢ na 3 blachy(jezeli ktos lubi
wysokie,to na dwie)wytozone pergaminem,na gére utozy¢ posypke i piec w piekarniku nagrzanym
do 180 stopni(z termoobiegiem 160-mozna piec wszystkie blachy razem)przez okoto 40
minut.Zimny kotocz posypa¢ cukrem pudrem.Smacznego!



