Doradca

smaku
Ciasto Eli z rabarbarem
ELI 555
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI

margaryna 250 ¢
maka pszenna 3 szklanki
cukier puder 1 szklanka
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cukier 1 szklanka
rabarbar 1 kg
cukier 4 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki

kisiel wisniowy 2 sztuki
biatko 5 kilka szt.
zo6ttko jajek 5 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z margaryny,maki,cukru pudru,zéttek i proszku do pieczenia zagnies¢ kruche ciasto.1/3 zawinaé w
folie i wtozy¢ do zamrazalnika.Reszte ciasta rozwatkowad i wytozy¢ na blache.Rabarbar
obraé,pokroi¢ na kawatki,przesmazy¢ z cukrem i ostudzi¢.Biatka ubi¢ z cukrem na sztywna
piane,dodac suche kisiele i dalej ubija¢.Ciasto naktu¢ widelcem,posypac butka tarta,wytozy¢
rabarbar,ubitg piane z kisielem i na wierzch potrze¢ ciasto z zamrazalnika.Piec okoto 45 minut w
temp.180 stopni C.Wystudzone ciasto posypac cukrem pudrem.Smacznego!



