
Pieczywo czosnkowe

JUSTYNA223

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

sól pieprz czosnek do posypania

majeranek

startego sera 10 dag

masło

chleb pszenny 3 kromki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło rozpuścić na patelni. Chleb posypać z obydwu stron szczyptą majeranku, soli i pieprzu.
Następnie z obu stron posypać sporą ilością czosnku. Smażyć na rozgrzanej patelni około 3minut z
każdej strony. Następnie posypać serem i smażyć jeszcze jakąś minutę, aż ser się rozpuści. Można
na gotowe pieczywo położyć plasterek pomidora lub ogórka. Smacznego


