Doradca
smaku

Kremdwka z likierem kokosowym

SKEADNIKI

Ciasto

maka pszenna
masto

jajko

sol

Masa

mleko 3,2%
cukier

cukier waniliowy
maka krupczatka
zé6ttko jajek
likier kokosowy
masto

cukier puder

2MILUTKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

2 szklanki
30 dag
3 sztuki

1/2 tyzeczki

4 szklanki
1/2 szklanki
169

1 szklanka
3 sztuki

50 ml

30 dag

do oprdszenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Na blaszke o wym 24/27 cm Ciasto: Na stolnice wysypa¢ make 1 1/4 szklanki doda¢ jajka tyzke
wody posolic¢ i zagnies¢ ciasto.nastepnie rozwatkowac na Srodek potozy¢ kostke masta zawingé
wszystkie rogi do srodka zbi¢ watkiem a na koniec rozwatkowa¢ na prostokat i znéw ciasto
pozwijac i rozwatkowad i tak czynnos¢ powtdrzy¢ trzy razy. Wtozy¢ do lodéwki okryte folig na co
najmniej 12 godzin lub catg noc. Na nastepny dzien ciasto przekroi¢ na dwie czesci i rozwatkowad
na dwie jednakowe blaszki.Wsadzi¢ ciasto do nagrzanego do 190*c piekarnika piec 20 minut.
Krem: trzy szklanki mleka zagotowac z cukrem i cukrem waniliowym,w szklance [pozostatego
mleka zmiksowa¢ make tak aby nie byto grudek wla¢ zagotowanego mleka energicznie mieszajgc
ugotowac budyn. Masto utrze¢ na puch z zéttkami dodac po tyzce zimnego budyniu wla¢ likier i
wszystko razem zmiksowac.Tak przygotowanym kremem przetozy¢ jedng warstwe ciasta i przykry¢
drugg.Oprészy¢ grubo cukrem pudrem.



