Doradca

smaku
Pyszny Smietanowiec
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

mleko 1 szklanka
cukier 1 szklanka
Zelatyna wieprzowa Prymat 5 dag
aromat $mietankowy 1
galaretka 1 szt.
$mietana 1/2 litra

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowujemy biszkopt lub uktadamy biszkopty na spodzie blaszki. Nastepnie

2 galaretki przygotowujemy wczesniej w oddzielnych naczyniach i odstawiamy do lodéwki zeby
dobrze zastygty. Nastepnie rozdrabniamy nozem na mate kawatki.

Do garnuszka wlewamy mleko, po zagotowaniu dodajemy wczesniej namoczong w 1/2 szklanki
wody zelatyne i cukier. Kiedy zelatyna sie rozpusci odstawiamy z ognia i ostudzamy. Miksujemy ze
$mietang i odstawiamy zeby byto chtodne ale jeszcze nie tezejgce. Nastepnie dodajemy
rozdrobniona galaretke i mieszamy. Tezejgcg mase wylewamy na biszkopt. Uktadamy na to owoce
i zalewamy trzecia galaretka. Wszystko odstawiamy do schtodzenia na kilka godzin! Smacznego!



