Doradca
smaku

Sernik z owocami na ciescie kokosowym

SKEADNIKI

maka

maka ziemniaczana
wiorki kokosowe
jaja

cukier

winiak

masto

brzoskwinie

jaja

maka ziemniaczana
cukier

kremoéwka

kasza manna

biaty ser
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CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3/4 szkl
1,5 tyzki
30 dag
4 szt

1/2 szkl
1 tyzka
8-10 dag
1 puszka
6 szt

1 - 1,5 tyzki stotowe]
1,5 szki
250 ml

2 tyzki

1 3-krotnie mielony

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Widrki uprazy¢ na patelni na jasnoztoty kolor, ostudzi¢ (3 petne tyzki odtozy¢ do dekoracji).

Z biatek ubi¢ sztywna piane.

Z6ttka zmiksowad z trzema tyzkami cieptej wody. Nastepnie dodawac stopniowo cukier i winiak i
ubija¢, az powstanie gtadki krem.

Nadal ubija¢, powoli wsypywac¢ make pszenng wymieszang z ziemniaczang i wlewac roztopione
letnie masto.

Nastepnie, mieszajac rézga, na przemian dodawac porcjami wiérki kokosowe i piane z biatek.
Rozsmarowac ciasto réwng warstwg w nattuszczonej formie (40 x 25 cm).

Przygotowa¢ nadzienie.

Owoce o0sgczy¢ z zalewy.

Z6ttka utrze¢ z cukrem i, mieszajac, doda¢ $mietane, kasze manne i make ziemniaczang, po czym
doktadnie wymieszad z serem.

Z biatek ubi¢ sztywng piane i wymieszac z masg serowa.

Na ciasto wytozy¢ potowe masy serowej, utozy¢ na niej czastki brzoskwin i przykry¢ reszta masy
serowej. Wstawic ciasto do gorgcego (180°C) piekarnika i piec okoto 60 min.

Goracy sernik lekko oprdszy¢ cukrem pudrem, a nastepnie posypac odtozonymi wiérkami
kokosowymi.



