Doradca
smaku

Przepis dnia Il, odc. 42: Polska biata kietbasa z miodem i
piwem

' DORADCA SMAKU
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
kietbasa biata 4x150 g
olej rzepakowy 3 tyzki
cebula 3 szt.
miod wielokwiatowy 1 tyzka
piwo 500 ml
Kminek caty Prymat 1/2 tyzeczki

S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat
Pieprz czarny mielony Prymat

Papryka stodka mielona Prymat

Lis¢ laurowy suszony Prymat

Majeranek suszony Prymat

Musztarda delikatesowa Prymat

Chrzan smietankowy Smak

natka pietruszki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Biafg kietbase ponaktuwaé, podsmazy¢ na rozgrzanym oleju,

KROK 2 doda¢ cebule, midd, kminek i pozostate przyprawy.



KROK 3 Nastepnie wla¢ piwo

KROK 4 i catos¢ dusi¢ pod przykryciem na wolnym ogniu przez okoto 20-30 minut, od czasu do
Czasu mieszajac.

KROK 5 Tak przygotowang biata kietbase podawac na ciepto lub na zimno z chlebem
staropolskim, chrzanem i musztarda.



