Doradca

smaku
Krazki cebulowe
AGULA&STABI
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
Ciasto
maka pszenna 0,5 szklanki
maka kukurydziana 1/4 szklanki
ziemniaczane puree 2 tyzki
Chili pieprz cayenne mielone Prymat 1 szczypta
sol 1 szczypta
woda gazowana 1 szklanka
cebula
cebula 4 sztuki

olej do smazenia

Butka tarta klasyczna Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Ciasto:
Do miski wrzucamy kolejno: make pszenng i kukurydziana, pure ziemniaczane, pieprz
cayenne, wode gazowang i szczypte soli. Catos¢ miksujemy az uzyskamy jednolitg
mase.

Cebule kroimy w krazki. Maczamy w przygotowanym ciescie, a nastepnie obtaczamy
w butce tartej.

KROK 2 Do nagrzanego oleju wrzucamy gotowe krazki. Obsmazamy z obydwdéch stron.



KROK 3 Zarumienione krazki wyciggamy z oleju i jemy:)

Smacznego:)



