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Sernik na zimno z ananasem
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30 MIN 54

SKEADNIKI
biszkopty okragte 1 opakowanie
serek homogenizowany 4 opakowania
galaretka owocowa 1 opakowanie

Zelatyna wieprzowa Prymat 2-3 tyzki
cukier puder 2 tyzki

ananas z puszki 10 plasterkéw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Tortownice wytozy¢ folig aluminiowa. Na spodzie utozy¢ okragte biszkopty( mozna zamiast nich
uzy¢ cienkiego biszkoptu). Serki homogenizowane przetozy¢ do miski i zmiksowa¢ z cukrem
pudrem oraz rozpuszczong w 6 tyzkach cieptej wody zelatyng. Mase wytozy¢ na biszkopty i
odstawi¢ na 30- 40 minut w chtodne miejsce. W tym czasie ananasy wyja¢ z zalewy i odsaczy¢.
Galaretke zas rozpusci¢ w 1- 1,5 szklance wody. Na lekko stezatg mase wytozy¢ plastry ananasa i
zala¢ galaretka. Sernik odstawi¢ do catkowitego stezenia.



