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Miekka margaryne utrze¢ z cukrem i kolejno dodawac do niej zéttka jajek i przesiang make
wymieszang z proszkiem do pieczenia na koniec ciasto delikatnie potaczy¢ z ubitg piang z biatek i
podzieli¢ na trzy czesci. Do jednej czesci ciasta dodad kakao do drugiej orzechy, a trzecig zostawi¢
jasna. Na blaszce okoto (23 cm na 33cm ja uzytam wiekszej) upiec osobno trzy placki i wystudzic.

Galaretki przygotowac zgodnie z przepisem i odstawi¢ do zgestnienia.

Krem:
Masto utrze¢ z dodatkiem kakao na krem w trakcie dodawa¢ mase kréwkowa po przygotowaniu
odtozy¢ trzy tyzki kremu.

Jeden placek utozy¢ w formie posmarowad potowa kremu i wyla¢ jeden kolor tezejgcej galaretki,
przykry¢ drugim plackiem na nim reszta kremu i druga galaretka na koniec utozy¢ trzeci placek i
po wierzchu posmarowac odtozonym kremem dla dekoracji mozna posypac mielonymi orzechami.
Przetozone ciasto odstawi¢ do zastygniecia.



