Doradca
smaku

Butki piwne ziotowe

MYSZA75

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 425 g typ 650
drozdze 2 dkg
S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat 1/2 tyzeczki
olej 2 tyzki
midd ptynny 1 tyzeczka
piwo 1 szklanka
Ziota prowansalskie suszone Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Do miski wsypuje dwie tyzki maki, dodaje drozdze pokruszone, i piwa tyle zeby
uzyskad konsystencje gestej Smietany. Odstawiam zaczyn do wyrosniecia.

KROK 2 Nastepnie do zaczynu dodaje reszte maki, piwo, sél, midd, przyprawe do chleba i
ciasto wyrabiam reka okoto 10 minut do uzyskania gtadkiej struktury. Odstawiam do
wyrosniecia, zeby podwoito swojg objetos¢ w ciepte miejsce. Nakrywam Sciereczka.

KROK 3 Nastepnie dziele ciasto na 5 czesci i formuje watki o dtugosci okoto 20 cm.
KROK 4 Oprészam maka i odstawiam butki do wyrosniecia na blaszce.

KROK 5 Jak wyrosng pieke okoto 15 minut temp 200 stopni.



