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maka 4 tyzki

proszek do pieczenia 1 tyzeczka
Wierzch

delicje 25 dkg
galaretka wisniowa 2 szt
wodka 1/2 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Masa; Do miseczki dajemy z6ttka i 1 szkl. mleka doktadnie mieszamy.

KROK 2 Nastepnie dodajemy make ziemniaczang wymieszang z maka zwykia.

KROK 3 Do szklanki wsypujemy cukier

KROK 4 Dodajemy cukier waniliowy i mieszamy

KROK 5 Do garnka wlewamy 1 szklanke mleka i cukier, gotujemy.

KROK 6 Na gotujgce mleko wlewamy przygotowany budyn.

KROK 7 Energicznie mieszamy, aby nie byto grudek. Odstawiamy i chtodzimy.

KROK 8 Masto ucieramy razem z margaryna.

KROK 9 Nastepnie dalej ucierajgc dodajemy po troszku ugotowanego budyniu.

KROK 10 Biszkopt makowy; Do miski dajemy biatka i ubijamy razem z cukrem na sztywno. Po

troszku dodajemy mak a na koficu make wymieszang z proszkiem do pieczenia.
Pieczemy biszkopt.

KROK 11 Biszkopt zwykty; Biatka ubijamy na sztywno z cukrem i cukrem waniliowym.
Nastepnie dodajemy po jednym Zéttku a na koniec make wymieszang z proszkiem
do pieczenia. Pieczemy biszkopt.

KROK 12 Gotujemy 3 szkl wody. Do wrzatku wsypujemy galaretki.
KROK 13 Mieszamy i odstawiamy, aby ostygta.

KROK 14 Na biszkopt jasny dajemy 1/2 masy,

KROK 15 Przykrywamy biszkoptem makowym,

KROK 16 Dajemy reszte masy.

KROK 17 Do miski wlewamy wédke i moczymy w niej delicje.

KROK 18 Uktadamy na masie.

KROK 19 | tak az do wyczerpania, aby delicje byty na catym ciescie.
KROK 20 Zalewamy tezejgcg galaretka.

KROK 21 | rozprowadzamy po catym cieScie. Przechowujemy w lodéwce.



