Doradca
smaku

Przepis dnia Il, odc. 26. Klopsiki z serem i dipem
meksykanskim

DORADCA SMAKU

-— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 3.4

SKEADNIKI

mieso mielone wieprzowe

Przyprawa do miesa mielonego farszu i klopsow Prymat

Musztarda rosyjska Prymat
ser kozi

jaja

Butka tarta klasyczna Prymat
olej rzepakowy

cebula dymka ze szczypiorkiem
czoshek

natka pietruszki

pomidory

Party Dip Meksykanski
pestki stonecznika

oregano

keczup

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

5009

1 opakowanie
1 tyzka

100 g

2 szt.

3-4 tyzki

1 peczek (pokrojona w kostke)
2 zabki (wycisniete)
1 tyzka (posiekana)
200 g (bez skoéry)

1 opakowanie

2 tyzki (prazone)

5 tyzek

KROK 1 Party Dip Meksykanhski wymiesza¢ z 2 tyzkami wody i 5 tyzkami ketchupu i odstawic

do lodowki.



KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Do duzej miski wtozy¢ mieso ,dodac jajka, 3-4 tyzki butki tartej, przyprawe do miesa
mielonego, posiekang dymke wraz ze szczypiorkiem i wycisniety czosnek. Catos¢
doprawi¢ do smaku 2 tyzkami musztardy i oregano. Nastepnie dokfadnie wyrobi¢ na
jednolita mase.

Mieso podzieli¢ na réwne porcje i formowac z niego mate klopsiki, na ktérych
uktadamy i wciskamy pokrojony w kostke ser.

Catos¢ zawingc¢ formujac klopsiki i oprészy¢ delikatnie butka tarta. Podsmazy¢ na ztoty
kolor, a nastepnie przetozy¢ do naczynia zaroodpornego i piec okoto 10 - 15 minut w
temperaturze 160°C.

Wyjac Party dip meksykanski z lodéwki, doda¢ pokrojone w kostke pomidory bez
skorki, przemieszac.

Gotowe klopsiki podawad z Party Dipem Meksykanskim z oregano i pestkami
stonecznika.



