Doradca

smaku

Przepis dnia Il, odc. 7. Ciastko czekoladowe z wisniami i
sosem korzennym

SKEADNIKI

Lista sktadnikow
maka

cukier

olej

kakao

mleko

jajko

wisnie

mieta

proszek do pieczenia

Sos korzenny

Smietana kreméwka

cukier brazowy

Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat
z6ttko jajek

wanilia laski

Cynamon mielony Prymat

— CZAS

ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]!
45 MIN 3-4

DORADCA SMAKU

2 szklanki

1 szklanka

3/4 szklanki

2 tyzki

3/4 szklanki

3 szt.

1 szklanka (swieze/mrozone)
kilka listkéw (do dekoracji)

2 tyzeczki

1 szklanka
3 tyzki

1 tyzka

3 szt.

1 laska

(wedtug uznania)



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Oddzieli¢ zo6ttka od biatek.

By przygotowac ciasto, cukier i biatka dobrze ubi¢. Nastepnie dodad zéttka, olej,
mleko, make, proszek do pieczenia i kakao. Catos¢ doktadnie wymieszaé i na samym
koncu dodac¢ wisnie.

Przetozy¢ do formy keksowej wytozonej pergaminem i piec ok.25 minut w
temperaturze 180°C, do suchego patyczka.

Sos: $mietane zagotowac z laskag wanilii, cukrem, cynamonem i przyprawa do
piernika.

Zdjac¢ z ognia, dodad zéttka i dalej podgrzewad, caty czas mieszajac, az sos zacznie
gestnied.

Ciasto czekoladowe z wisniami podawac z sosem korzennym. Smacznego!



