Doradca
smaku

Przepis dnia, odc. 49. Krucha tarta z bitg Smietang i
malinami

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
maka 25049
masto 125¢g
jajko 2 szt.
cukier 2 tyzki
wanilia laski 1 szt. (ziarna)
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 tyzeczka (ptaska)
$mietana kreméwka 1 litr
cukier puder 215¢
maliny Swieze 1 opakowanie
mieta (do dekoracji)
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Do duzej miski wrzucamy 2 jajka, pokrojone w kostke masto, 2 tyzki cukru krysztat,

ziarna wanilii i przyprawe do piernika.

KROK 2 Wszystko doktadnie zmiksowad. Nastepnie doda¢ make i nadal miksowac do
uzyskania jednolitej masy.

KROK 3 Ciasto da¢ do lodéwki na kilkanascie minut. Nastepnie wyrobi¢ i rozwatkowad.

KROK 4 Forme do tarty wytozy¢ ciastem i piec ok. 15-20 minut w temperaturze 180°C.



KROK 5 Nastepnie ubijamy Smietanke z 200 g cukru pudru az do jej ubicia (reszte cukru pudru
zostawiamy do dekoracji). Tarte napetniamy bitg Smietana, uktadamy na wierzchu
maliny lub inne owoce, np. filetowane winogrona, morele lub ananas.

KROK 6 Posypujemy pozostatym cukrem pudrem. Na kofAcu dekorujemy tarte listkami swiezej
miety. Smacznego!



