jabtkowy rabarbar w ciescie ucieranym...

SKEADNIKI

jajko

masto lub margaryna
cukier

cukier waniliowy
maka tortowa
proszek do pieczenia
rabarbar

jabtka prazone

kisiel truskawkowy
woda

cukier

cukier puder

Doradca
smaku

W MOJEJ KUCHNI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

3 sztuki

1/2 kostki

3/4 szklanki

1 tyzeczka
1,5 szklanki

1 czubata tyzeczka
1/2 kg

1 litr

1 opakowanie
1/2 szklanki

2 tyzki

- do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

©

ILOSC
PORC]I
5+



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

miatam porcje rabarbaru zamrozone i taki uzytam jak réwniez litrowy stoik prazonych
jabtek

rabarbar zamrozony optuka¢ ciepta woda i doda¢ do garnka razem z jabtkami
wsypac cukier i wla¢ wode - zagotowac
gotowad z 5 minut na mniejszym ogniu mieszajgc

kisiel wymiesza¢ z ciut woda i zagesci¢ owoce - odstawi¢ do wystudzenia

jajka, cukier, miekka palma, cukier waniliowy wszystko utrze¢ mikserem do biatosci

wsypac make z proszkiem i mikserem utrze¢ na dos¢ geste ciasto

tortownica 22cm - dno wytozy¢ papierem do pieczenia, bokéw nie smarowaé niczym

na dno wytozy¢ 3/4 ciasta - zimne kisielowe owoce - reszte ciasta

piec w 200C okoto 40-45 minut

ostudzone ciasto posypac pudrem cukrem

ciasto jest po prostu pyszne........ SMACZNEGO!!!



