Doradca

smaku
Sernik mamy
KLORUS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
twardg 1,2 kg
cukier 35 dag
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
maka ziemniaczana 3 tyzki
masto 25049
jajko 9 szt
laska wanilii 1/2 szt
rodzynki

orzechy wioskie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto ucieramy z cukrem i zéttkami. Gdy masa bedzie jednorodna dodajemy migzsz z laski wanilii
oraz proszek do pieczenia. Ser mielimy trzykrotnie w maszynce do miesa. Dodajemy stopniowo do
masy. Gdy wszystko sie potaczy doktadamy make ziemniaczang. Na kohcu catos¢ taczymy z
ubitymi na sztywna piane biatkami. Ewentualnie mozemy na tym etapie doda¢ rodzynki
namoczone uprzednio w rumie lub orzechy wtoskie.. Sernik pieczemy w 185 stopniach C przez
okoto 50 minut do suchego patyczka a nastepnie wytgczamy piekarnik, delikatnie uchylamy jego
drzwiczki i zostawiamy w nim sernik do wystudzenia. Dzieki temu sernik nie opadnie.



