
Romby ziemniaczano-parówkowe

DRMACIEJ

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ziemniaki 0,5 kg

parówki 2 szt

żółty ser 2 łyżki

mąka kilka łyżek

olej

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotować w mundurkach, przepuścić przez praskę lub maszynkę, dodać sól, starty ser i
mąkę. Wyrobić na jednolite ciasto. Następnie dodać drobno pokrojone parówki i dobrze wymieszać.
Rozwałkować, pokroić w romby i smażyć na złoty kolor.


