Doradca
smaku

Mini zapiekanki z pieczarkami i zéttym serem

KLAUSIA

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
butki 6 sztuk
pieczarki 3509
cebula 1/2 sztuki
masto 1 tyzka
masto do smarowania
ser z6tty 100 g
ketchup tagodny
Ziota prowansalskie suszone Prymat 1/2 tyzeczki
sol

pieprz czarny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki kroimy w cienkie plasterki, a cebule drobno siekamy. Na patelni z rozpuszczong tyzkg
masta podsmazamy cebule, a nastepnie pieczarki az do odparowania z nich wody. Doprawiamy
solg, pieprzem i ziotami prowansalskimi.

Butki przekrawamy na pét, smarujemy mastem i kladziemy na nie wystudzone pieczarki. Ser zétty
$cieramy na tarce o duzych oczach i posypujemy nim butki z pieczarkami.

Na koniec oprészamy zapiekanki delikatnie sola.

Pieczemy w piekarniku nagrzanym na 180 stopni z termoobiegiem przez 10-15 min, az do
rozpuszczenia sera i zarumienia butek.

Podajemy na goraco z dodatkiem ketchupu.






