Doradca
smaku

CIASTO DROZDZOWE Z TRUSKAWKAMI

REMPRZEM
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 600 g
jajko 1 sztuka
cukier 6 tyzek
sol szczypta
mleko szklanka 1
woda 2-3 tyzki
masto 3 tyzki

drozdze 509

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozetrzec z 3 tyzkami cukru, dodac ciepte (niegorgce mleko), 3 tyzki maki. Wszystko
doktadnie wymieszad i pozostawi¢ do wyrosniecia.

Do wyrosnietego rozczynu dosypac make, lekko roztrzepane jajko, masto, szczypte soli, wode,
cukier i zagnies$¢ ciasto.

Dokfadnie zagniecione ciasto pozostawi¢ do wyrosniecia, az podwoi swoja objetos¢. Po tym czasie
zagnie$¢ ponownie. Nastepnie rozwatkowac i wytozy¢ do posmarowanej wczesniej formy.

Robimy Kruszonke: potrzebujemy 4 tyzki maki, 2 tyzki masta i 2 tyzki cukru pudru

Sktadniki na kruszonke wsypac do miseczki i wolno wymieszad.

Na wierzch ciasta utozy¢ truskawki i posypac kruszonkg. Piec w temperaturze 180 stopni przez
okoto 1 godzine.



