
Myszki - jajka faszerowane anchois

KLORUŚ

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jajko 6 szt

sardele 2 filety

majonez 1 łyżka

Pieprz biały mielony Prymat

rzodkiewki 2 szt

szczypiorek

koperek

pieprz czarny

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka gotujemy na twardo w wodzie z dodatkiem łyżki soli i studzimy. Rozcinamy na pół i delikatnie
wyciągamy żółtka. Zółtka, majonez i filety z sardeli blendujemy razem. Doprawiamy do smaku
białym pieprzem. Pastę przekładamy do rękawa cukierniczego i wyciskamy rozetki. Jajka układamy
farszem do dołu. Dekorujemy robiąc oczy z ziaren czarnego pieprzu, uszka z rzodkiewki i nozdrza z
szczypiorku


