
pierogi z ziołami

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ser biały 50 dag

mąka 2 szklanki

jajko 1

cebula 1

masło 1 łyżka

posiekane zioła

żółtko jajek 1

śmietana 2 łyżki

sól i pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę zagnieść z jajkiem dodając wodę tak aby powstało gładkie ciasto. Na maśle zrumienić
cebulkę. Dodać ją do przepuszczonego przez praskę sera. Następnie dodać śmietanę, żółtko i
dowolne zioła. Całość dokładnie wymieszać i doprawić do smaku. powstałym farszem napełniać
pierogi.


