Doradca

smaku
tiramisu
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI

serek mascarpone 2 opakowania
zottko jajek 6
cukier puder 6 tyzek
likier amaretto 12 tyzek
kremoéwka 1/2 szklanki
zaparzona mocha kawa 2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka potaczy¢ z cukrem i ok. 4 tyzkami likieru. Nastepnie cato$¢ ubi¢ na parze na jednolitg i
gtadka mase. ostudzi¢. Serek mascarpone delikatnie utrze¢ mikserem nastepnie dodawa¢ do niego
mase jajeczna a na koncu dodac ubitg na sztywno kremoéwke. Przygotowany wczesniej i ostudzony
napar kawowy wymieszac z pozostatym likierem. Macza¢ w nim dos¢ szczypko biszkopty aby
zbytnio nie namokty bo sie rozpadng. Namoczone uktada¢ w naczyniu i przykrywac je masa
jajeczna. Schtodzi¢ w lodéwce ok. 12 godzin. przed podaniem oprészy¢ kakao



