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Zupa paprykowa z boczkiem
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule oraz czosnek obrac i posiekaé. Papryke umy¢, usung¢ gniazda nasienne i pokroi¢ w kostke.
Boczek pokroi¢ na plasterki, przetozy¢ do garnka i lekko przesmazy¢, dodajac cebule z czosnkiem,
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a nastepnie papryke. Wla¢ bulion i zagotowa¢. Zupe doprawi¢ chili, solg oraz pieprzem. Smietane

wymiesza¢ z niewielkg iloscig bulionu i wla¢ do zupy wtedy, kiedy papryka bedzie juz miekka. Nie

doprowadzac do wrzenia. Rozmaryn umy¢, posiekac i posypac nim zupe. Podawad z grzankami z

mastem czosnkowym.



