Doradca

smaku
Sernik czekoladowy
KATARZYNA40
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ser biaty 80 dag
jaja 3 szt.
masto 2 tyzki
czekolada gorzka 2 szt.
czekolada biata 2 szt.
cukier 3/4 szklanki
orzechy wioskie 5 dag
herbatniki 20 dag
ptasie mleczko 1 opakowanie

ttuszcz do formy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Wykonanie:
Tortownice wysmarowad ttuszczem. Orzechy zmieli¢ z herbatnikami , rozetrze¢ z
mastem i roztozy¢ w tortownicy.

KROK 2 Ser zmiksowac z jajami i cukrem- podzieli¢ na pot.

KROK 3 Czekolady potamac i osobno stopi¢. Potowe masy serowej wymieszac z czekolada
ciemna, a potowe z jasng. Do tortownicy wtozy¢ ciemng mase serowa , po czym
roztozy¢ ptasie mleczko i przykry¢ jasng masa serowg .

KROK 4 Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika 160 stopni i piec okoto 50 minut.



