
Zimne pączki

MONIKA_29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 1 kg

cukier waniliowy 1 opakowanie

szczypta soli

mleko ciepłe 2 szklanki

drożdże 14 dag

cukier 4 łyzki

margaryna (roztopiona, ciepła) 1/2 kostki

olej 3 łyzki

żółtko jajek 4 sztuki

spirytus

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do przesianej mąki dodać sol cukier waniliowy.
Mleko podgrzać rozpuscic drozdze i cukier, wlac do mąki, dodac cieplą maragrynę, olej i reszte
skladników. Na koncu dodac zóltka i piane wszystko dokladnie wyrobic i wstawic do lodowki lub na
balkon na 45 minut.
Z wyrosnietego ciasta formowac pączki i smażyć !

smacznego :)


