Doradca
smaku

pizza domowa na grubym ciescie

PAULAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4

SKELADNIKI
maka 60 dag
woda 1,5 szklanki
cukier 1 tyzeczka
sol 1/4 tyzeczki
koncentrat pomidorowy 2 tyzki
pieczarki 5 dag
groszek konserwowy 1/3 puszki
kukurydza w puszce 1/3 puszki
cebula biata 1/2 szt
szynka 5 plastréw
drozdze 15 gram
ser gouda 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

Rozpusci¢ drozdze w letniej wodzie i doda¢ cukier. Odstawic na 5 min. Dodac¢ sél i make. Wyrobic
jednolitag mase (jezeli jest zbyt twarda, doda¢ wody). Ciasto pozostawi¢ na jedng godzine przykryte
wilgotna scierka w temperaturze pokojowej.

Gdy ciasto wyrosnie rozwatkowac i utozy¢ na blasze. Pozostawi¢ na 5 minut. Nasmarowac ciasto
koncentratem pomidorowym lub sosem do pizzy. Naktada¢ warzywa (cebule pokroi¢ w krazki a
pieczarki i szynke w plastry). Z wierzchu posypac startym zéttym serem.

Wsatwi¢ do rozgrzanego piekarnika(ok 200st) i piec przez 30 minut. Po wyjeciu pizzy z piekarnika
posypac¢ oregano.



