Doradca

smaku
Mortadela w ciescie
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
mortadela 20 dag
maka 12 dag
jajko 1 szt
sol do smaku
woda 2 tyzki
Gatka muszkatotowa mielona Prymat do smaku
ttuszcz do smazenia
olej 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mortadele pokroi¢ na 8 cienkich plasterkéw. W miseczce wymiesza¢ make z jajkiem, olejem, dodac
wode, sél, mielona gatke muszkatotowg do smaku. Ciasto bardzo dobrze wyrobic. Plasterki
mortadeli zanurzy¢ z jednej strony w cieScie i tg strong ktas¢ na rozgrzany ttuszcz, a nastepnie z
wierzchu pola¢ ciastem. Po usmazeniu placek odwrdci¢, dosmazy¢.

Podawac z ziemniakami i suréwka.



