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Buteczki z budyniem
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SKELADNIKI
maka 1kg
drozdze 70 g
mleko 0,51
z6ttko jajek 3 szt
jajko 1 szt
cukier 25049
ttuszcz 100 g
sol
wanilia
budyn smietankowy 2 torebki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢, zagrzad. Zrobic¢ rozczyn.

Drozdze rozetrzed z tyzka cukru, doda¢ mleko, 250 g maki, starannie wymiesza¢, pozostawic
przykryte w cieptym miejscu. Z6ttka utrze¢ z cukrem na pulchng mase. Gdy objetos¢ rozczynu
zwiekszy sie dwukrotnie, wla¢ go do miski z makg, dodad utarte z6ttka, reszte mleka, posoli¢,
zarobic ciasto. Wyrabiac reka bardzo starannie, doktadnie mieszajgc skfadniki i wybijajac ciasto
tak, aby weszto jak najwiecej powietrza.

Gdy ciasto ma gtadka, ISnigcg powierzchnie i odstaje od reki i naczynia, wlewa¢ stopniowo
stopiony letni ttuszcz, ciggle wyrabiajgc, doda¢ wanilie.

Brzegi miski obrac z ciasta, powierzchnie wyréwna¢, ciasto przykry¢, zostawi¢ w cieptym miejscu.
Gdy objetos¢ zwiekszy sie dwukrotnie, wytozy¢ je na stolnice wysypang maka, wyrabia¢ podtuzne
buteczki, zrobi¢ na Srodku wgtebienie i tyzka natozy¢, ugotowany budyn. Buteczki naktadac na
wysmarowang ttuszczem brytfanne i piec w dobrze nagrzanym piekarniku, 40 minut.



