Doradca
smaku

Kluski z ptatkdw owsianych z serem

[ /I/”,l[l.l'l_l!l\l“\-,\.‘- RENATAZ-ET
[ a’ *_:‘ CZAS ILOSC
G 1R PRZYGOTOWANIA @ PORC/!
& 30 MIN 3-4

SKEADNIKI

ptatki owsiane 15 dag

mleko 250 ml
jaja 2 szt
maka 5 dag

sél do smaku
masto 1 tyzka
twardg 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do wrzacego mleka wsypac ptatki owsiane i mieszajac kilka minut mieszajac, odtozy¢ z ognia,
lekko przestudzi¢. Dodac jajka, roztarty ser, ciasto dobrze wyrobi¢ (mozna dosypac tyzke
posiekanej natki z pietruszki) Osoli¢ do smaku. Formowac tyzka kluski i wrzuca¢ do wrzacej
osolonej wody. Gdy bedag miekkie odcedzi¢, pola¢ stopionym masetkiem. Mozna takze posypac
tartym serem.



