
Marynata ze śliwek

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śliwki 2 kg

cukier 2 szklanki

woda 2 szklanki

Kwas cytrynowy Prymat 1 łyżeczka

Goździki całe Prymat

ziele angielskie

pieprz ziarnisty

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

śliwki umyć, ułożyć w słoikach. Do każdego słoja włożyć po kilka ziarenek przypraw. Zagotować
wodę z cukrem, osolić ją do smaku, wsypać kwasek cytrynowy i gorącą zalewą napełniać słoje ze
śliwkami. Słoje zamknąć i wstawić do pasteryzacji na około 20 minut. Następnie ustawić do góry
dnem do wystudzenia.


