Doradca

smaku
Brzoskwiniowe wydmy
MONIKA_29
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

biatko 8 sztuk
cukier 20 dag
orzechy mielone 10 dag
rodzynki 10 dag
kakao 1 tyzeczka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
Puszka brzoskwin
cukier do smaku
budynie smietankowe lub waniliowe 2 sztuki
masto
delicje
galaretka pomaranczowa 2 sztuki
orzechy 10 krojone
kokos 5 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymiesza¢ wszystkie sktadniki od 8 biatek do 1 tyzeczki proszku do pieczenia. Upiec biszkopt.

Reszta sktadnikéw potrzebna jest do kremu.

Odlac sok z brzoskwin i uzupetic¢ wodg do 0.5 litra. Ugotowac na tym budyn, utrzec z mastem. Podzieli¢ na dwie czesci.
Ciasto - krem - utozone delicje - krem - brzoskwinie.

Calosc zala¢ 2 galaretkami pomaranczowymi.

smacznego ;)



