Krokodyle oczy

SKEADNIKI

maka

proszek do pieczenia
amoniak

margaryna

cukier puder

kakao

stoik powidet, marmolada
z6ttko jajek

mieko

maka ziemniaczana
maka pszenna

cukier

Doradca
smaku

MONIKA_29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

0.5 kg
1 tyzeczka

0,5 tyzeczki

1 szklanka
2 tyzeczki
1 sztuka

4 sztuki
0,5 litra

2 tyzki

2 tyzki

0.5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make posiekac razem z margaryna, dodajac roztrzepane z6ltka z cukrem, proszek, amoniak zarobi¢ ciasto ( jezeli jest suche mozna dodac

kwasnej Smietany)

Ciasto podzieli¢ na 2 czesci, jedng czesc rozwatkowac na blaszke, posmarowac powidtami. Do drugiej doda¢ kakao i zarobi¢. Uformowac 32

ILOSC
PORCJI
5+

kulki do kazdej wtozy¢ wisnie lub inne owoce, lub kawatek twardej marmolady. Roztozyc kulki na powidta po 4 na szerokosc i po 8 na

dtugosc. Upiec ciasto.

Ciasto Il
Upiec cienki jasny biszkopt.

Wszystkie sktadniki do kremu wymiesza¢, ( mleko, maka ziemniaczana, maka przenna, cukier i masto)

Ugotowac budyn. Zimny utrze¢ z mastem.
Ciasto | - krem - biszkopt - polewa.

voile .. smacznego ;)






