Doradca

smaku
Fondant
JUSTYNA223
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

Zelatyna wieprzowa Prymat 1tyz.
cukier 7549
woda 2,5 tyz.
cukier puder 600 g
masto 5 kokosowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zelatyne namoczy¢ w zimniej wodzie. Cukier rozpusci¢ w rondelku z wodg, powoli podgrzewajac.
stopniowo zwiekszaj ogien, by masa zawrzata, po czym gotuj ja pod przykryciem bez mieszania
okoto 10 minut. Zdejmij mase z ognia i dodaj do niej zelatyne i potowe cukru pudru, wymieszaj.
Wsyp reszte cukru pudru do miski. Wlej do niej cieptg mase, formujgc w srodku zagtebienie i wiéz
do niego masto. Cato$¢ zmiksuj a nastepnie utéz na stolnicy i wyréb. Gotowg mase mozna
rozwatkowac



