Doradca
smaku

Szarlotka specjalna

ANIOLY W KUCHNI

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 1 kostka
jaja 5
cukier drobny 1 szklanka
maka 3 szklanki
$mietana 18 proc 2-3 tyzki
budyh waniliowy 1
proszek do pieczenia 1 tyzka
rodzynki do smaku
jabtko kwasne 1 kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne ucieramy mikserem, dodajgc z6ttka i cukier. Kiedy masa jest puszysta, dodajemy
przesiany przez sito proszek do pieczenia,

budyh oraz Smietane. Ubijamy piane z biatek,

dodajemy porcjami do ciasta, na przemian przesiang maka i piane, lekko mieszamy.

Jabtka obieramy i kroimy w grube plastry, bakalie oprészamy maka. Tortownice smarujemy i
posypujemy butkg tarta. Ciasto rozdzielamy na 3 czesci. Na spdd dajemy troche wiecej ciasta,
nastepnie potowe jabtek i rodzynki. Naktadamy nastepng warstwe ciasta, jabtka i bakalie.
Przykrywamy pozostatym ciastem. Wstawiamy do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i pieczemy
przez godzine.

Po ostudzeniu mozna posypac cukrem

pudrem. Smacznego!!!



